
MENU CANTINE
du auSemaine n°

Engagements pris sur la 
qualité et la proximité :

Bio
Produit local : je viens de moins de 

150 km
Produit issu de l’agriculture 

biologique Produit de saison Cuisiné sur place Produits SiQO : signe officiel de 
qualité et d’origine

Attention,
 les menus peuvent 

changer en fonction de 
l'approvisionnement

Menus en conformité 
avec l’arrêté relatif à la 
qualité nutritionnelle 

des repas du 
30 septembre 2011

Menus disponibles 
sur le site :

Information 
qualité

Information 
proximité

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Entrée

Plat

Accompa-
gnement

Produits
laitiers

Dessert
Bio Bio Bio Bio

Bio Bio Bio Bio

Bio Bio Bio Bio

Bio Bio Bio Bio

Bio Bio Bio Bio
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